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Antrage fur
Budgetplanung
einreichen

NECKERTAL. Der Gemeinderat
wird sich in den Sommerferien mit
dem Budget 2013 befassen. Zudem
mochte er die bestehende Finanz-
und Steuerfussplanung fiir die Jah-
re 2013 bis 2017 weiterfiihren. Der
Rat bittet alle Vereine, Strassenkor-
porationen und andere Organisa-
tionen, Antréige fiir das Budget bis
31. Juli schriftlich und begriindet
an die Gemeinderatskanzlei Ne-
ckertal einzureichen. (gem)

Keine auffélligen
Radarmessungen

HOFFELD. Wie dem aktuellen
Mitteilungsblatt der Gemeinde
Neckertal zu entnehmen ist, hat
der Gemeinderat aufgrund einer
Meldung bei der Kantonspolizei
eine Geschwindigkeitsmessung
im Dorf Hoffeld beantragt. Die
Polizei hat die Messung durch-
gefilhrt. Massnahmen drangen
sich nicht auf. (gem)

HANDELSREGISTER

Flektra Hemberg, in Hemberg,
Genossenschaft.  Statutenidnde-
rung. Firma neu: Genossenschaft
Elektra Hemberg. Zweck neu: Be-
schaffung und Verteilung von elek-
trischer Energie sowie von weite-
ren damit in Zusammenhang ste-
henden Dienstleistungen an die
Mitglieder und Endverbraucher im
Absatzgebiet der Elektra zu mog-
lichst preiswerten und wirtschaft-
lichen, jedoch minimal kosten-
deckenden Preisen. Haftung/
Nachschusspflicht neu: [Strei-
chung des Eintrags aufgrund ge-
dnderter Eintragungsvorschriften. ]
[bisher: Ohne personliche Haf-
tung]. Mitteilungen neu: Die Mit-
teilungen an die Mitglieder erfol-
gen durch gew6hnlichen Brief oder
durch einmalige Publikation im
amtlichen Publikationsorgan der
Gemeinde Hemberg. Eingetragene
Personen neu oder mutierend: die
Treuhand Experten AG Herisau, in
Herisau, Revisionsstelle.

In Bachli gedeiht kunftiges Brot

Es braucht einen Landwirt, der seinen Betrieb um den Ackerbau erweitert und den Geschaftsfithrer einer Backerei, der
ein neues Brot auf den Markt bringen will: Schon entsteht daraus das Produkt «Landbrot mit Toggenburger Bergweizen».

OLIVIA HUG
BACHLI/BRUNNADERN. Als Chris-
tian Miiller 2004 seinen Landwirt-
schaftsbetrieb in der Frohwies von
der Milchwirtschaft auf die Mut-
terkuhhaltung umgestellt hatte,
hétten das seine Berufsschulkolle-
gen noch akzeptiert. Etwas schief
sei er dann angeschaut worden, als
er ein 90 Are grosses Ackerfeld an-
gelegt hatte — und gleichzeitig den
Betrieb auf biologisch umstellte.
Eigentlich wollte er Urdinkel an-
bauen. «Weil das Kontingent be-
reits voll war, hiess es aber, dass
keine neuen Vertragspartner auf-
genommen  wiirden», erzihlt
Christian Miiller. Also musste er
sich eine Alternative {iberlegen —
und schon drei Wochen spéter
hatte er diese in der Person von
Richard Kuhn, Geschiftsleiter der
Béckerei Kuhn, gefunden. «Vor ei-
nem Jahr hatten wir die Idee, ein
Landbrot aus Toggenburger Berg-
weizen herzustellen», sagt Richard
Kuhn, «mit Christian Miiller haben
wir einen Landwirt gefunden, von
dem wir den Bergweizen nun be-
ziehen konnen.»

Vom Neckertal ins Wallis retour

Und so gedeiht seit diesem
Frithjahr Toggenburger Bergwei-
zen der Sorte Scaro in Bachli. Im
August ist das mittlerweile satte
Feld bereit fiir die Ernte. Der Land-
wirt rechnet mit vier bis fiinf Ton-
nen Ertragsmenge. Der Weizen
geht dann nach Sion, wo die
Bruggmiihle Goldach AG einen
ihrer funf Miihle-Standorte be-
treibt. «In Sion verfiigen wir {iber
ein Mahlsystem, das auch die klei-
nen Mengen verarbeiten kanny,
erklart Marcel Wachter, Verkaufs-
leiter Deutschschweiz der Brugg-
miihle Goldach AG. Ausserdem sei
die Miihle fiir die Produktion des
Bergweizen-Mehls lizenziert, da
sie ebenfalls — wie Béchli — in der
Landwirtschaftszone Berggebiet
liegt. Damit der Bergweizen so ge-
nannt werden darf, muss die An-
baufliche né@mlich in der Berg-
zone2 liegen. In dieser Zone gelten
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Dafiir, dass aus dem Bergweizen dereinst Landbrote entstehen, sind Landwirt Christian Miller, Richard Kuhn als Geschéftsleiter der Kuhn Back
und Gastro AG sowie Marcel Wéchter als Verkaufsleiter Deutschschweiz bei der Bruggmiihle Goldach verantwortlich (von links).

andere Produktionsbedingungen
als im Talgebiet wie Rheintal oder
Fiirstenland, wo der Boden fiir den
Ackerbau besser geeignet ist.

Im Herbst kann das «Landbrot
mit Toggenburger Bergweizen» bei
der Béckerei Kuhn gekauft werden.
Esist das jiingste Produkt der mitt-
lerweile 90 Mitarbeitende zzhlen-
den Kuhn Back und Gastro AG.
«Erste Backversuche haben wir be-
reits unternommen und wir haben
festgestellt, dass das Brot doch
einen sehr eigenen Geschmack
vorweist», erzdhlt Richard Kuhn.
Man hat das Landbrot denn auch
von Michael Kleinert, Professor an
der Ziircher Hochschule fiir ange-
wandte Wissenschaft, priifen las-

sen. Er charakterisiert das Brot als
eines mit «knuspriger Kruste mit
dunklen Rostnoten und einem ge-
treidetypischen, unvergleichlichen
Geschmack».

Zusammenarbeit in der Region

Das Landbrot ausschliesslich
aus Toggenburger Bergweizen von
Christian Miillers Feld herzustel-
len, sei jedoch ein zu hohes Risiko,
etwa bei Ertragsausféllen, erklart
der Geschiftsleiter der Béckerei
Kuhn. «Deshalb benutzen wir ein
Mehlgemisch. Wir haben festge-
stellt, dass bereits die Beigabe von
zehn Prozent Bergweizen-Mehl
reicht, um den typischen Ge-
schmack zu erreichen. Wir haben

uns nun fiir mindestens 20 Prozent
entschieden.»

Weil die Backerei Kuhn Mehl
aus IP-Suisse-Getreide verwendet,
kann das Landbrot nicht als biolo-
gisch verkauft werden, obwohl
Christian Miiller sein Land biolo-
gisch bewirtschaftet. «Mit Richard
Kuhn habe ich mich auf einen Preis
in der Mitte geeinigt», erldutert der
Landwirt. «Ich kann zwar keinen
Mehrwert aus dem biologischen
Ackerbau generieren, aber mir
gehtesvorallem darum, miteinem
Betrieb aus der Region zusam-
menzuarbeiten.» Und so geht sei-
ne gesamte Ernte an die Kuhn Back
und Gastro AG. Der Ackerbau ist
flir Christian Miiller, dessen Be-

trieb 12 Hektaren umfasst, Neu-
land. Eine Schwierigkeit im neuen
Landwirtschaftszweig ist die Me-
chanisierung: «Ich habe die néti-
gen Gerdte nicht und sie sind in
dieser Region selten», so der Land-
wirt. Doch kann er diese von Kobi
Knaus, der in Unterwasser eben-
falls Ackerbau betreibt, ausleihen.
Eine weitere Herausforderung ist
die etwas kiirzere Vegetationszeit
als im Talgebiet. «Der Weizen ge-
deiht weniger gut und treibt wegen
der tieferen Temperaturen langsa-
mer aus», sagt Christian Miiller.
Heuer ist dies kein Problem: Das
Feld in der Frohwies gedeiht in vol-
ler Pracht. «Es ist eine Augen-
weide», freut sich der Landwirt.
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